
Allergene
1=Gluten; 2=Krebse; 3=Eier; 4=Fisch; 5=Erdnuss; 6=Soja; 7=Milch; 8=Schalenfrüchte; 9=Sellerie; 10=Senf; 11=Sesam; 
12=Schwefeldioxid; 13=Lupine; 14=Weichtiere
Inhaltsstoffe
A=Farbstoff; B=Konservierungsstoff; C=Nitripökelsalz; D=Nitrat; E=Antidioxidationsmittel; F=Geschmacksverstärker;  
G=geschwefelt; H=geschwärzt; K=gewachst; L=mit Süßungsmittel; M=Phenyalaninquelle; N=Phosphat; O=Wein; P=Koffein;R=Chinin

Auch online unter: www.diefeinschmecker.de 

MITTAGSTISCH 11.30 - 14.30 UHR 18.12.-22.12.

NICHTS FÜR SIE DABEI?
Nutzen Sie unsere weiteren Speisen 

von unserer DAUERKARTE!

MONTAG
Gulasch vom Rind mit Paprika und Salzkartoffeln 1 9 10 12 				         € 7,55
Schweinenackensteak mit Soße, Kürbisgemüse und Petersilienkartoffeln 1 9 10 	         € 5,95

DIENSTAG
Hühnerfrikassee  mit Erbsen, Karotten, Spargel auf Reis 1 6 7 9 10 			        € 6,95
Hausgemachte Bratwurstspezialität mit Gemüse und Stampfkartoffeln C N 1 6 7 9 10  € 5,95 

MITTWOCH
Putenbraten a. d. Oberkeule m. Preiselbeersoße,Rotkohl & Salzkartoffeln 1 6 7 9 10 12 € 7,55
Hausgem. Kohlroulade  Specksoße mit eigenem Gemüse und Salzkartoffeln  1 3 9 10  € 6,55

DONNERSTAG
Bratenkasseler kalt mit Remoulade und Bratkartoffeln C N 3 6 7 9 10 			        € 7,55
Hausgemachtes Wurstgulasch mit Zwiebeln, Paprika und Knöpfle C N 1 9 10                   € 5,95

FREITAG
Entenkeule mit Soße, Rosenkohl und Salzkartoffeln 1 9 10 				            € 8,55
Zarte Rinderleber m.Schmorzwiebeln, Apfelmus u. Stampfkartoffeln 6 7 9 10 12 	      € 6,55

Wir wünschen Ihnen ein fröhliches & besinnliches Weihnachtsfest!


